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COCINA DE TOMALTEPEC: CARTOGRAFIA E RESISTENCIA ENTRE
CULTURA, EDUCAGCAO E ARTE
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Paloma Muy Kuay Nicolai Lee?

Resumo: Inspiradas pela ideia de confluéncias proposta por Ailton Krenak, fazemos uso
da cartografia de Deleuze e Guattari como mirada metodoldgica, para fins de expressar
o que vem sendo percebido, como resisténcia cultural, politica, pratica educativa e
estética de vida de um grupo de mulheres que atua em uma cozinha coletiva. A Cocina
de Tomaltepec é composta por mulheres que residem cerca da cidade de Oaxaca México
e pertence a comunidade de Santo Domingo de Tomaltepec. Ao nos dispormos a
observar uma realidade de modo nao linear, para tanto, ndo sé distinguimos a
cartografia como metodologia que se propde a acompanhar processos existenciais,
como também localizamos a comunidade, uma minoria sociopolitica na qual o trabalho
de campo foi realizado como ponto de partida desta pesquisa. Desse modo, ramificamos
esse espaco comunitario problematizando-o como um lugar de estratégia de resisténcia
de uma cultura e de um género, como um lugar de reciprocidade, de alteridade e
producdo de estéticas de vida, com a intencdo de aproxima-lo da luta descolonial
cotidiana e, assim, remover o pedestal que o Ocidente construiu para a Arte com A
maiusculo ao separa-la de nossa experiéncia comum.
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COCINA DE TOMALTEPEC — CARTOGRAPHY AND RESISTANCE BETWEEN
CULTURE, EDUCATION AND ART

Abstract: Inspired by Ailton Krenak's idea of confluences, we use Deleuze and Guattari's
cartography as a methodological approach to express the perceived cultural, political,
educational, and aesthetic resistance of a group of women working in a collective
kitchen. The Cocina de Tomaltepec is composed of women living near the city of Oaxaca,
Mexico, and belonging to the community of Santo Domingo de Tomaltepec. By
observing reality nonlinearly, we not only distinguish cartography as a methodology for
tracking existential processes but also locate the community, a sociopolitical minority in
which the fieldwork was conducted as the starting point for this research. In this way,
we branch out this community space, problematizing it as a place of resistance strategy
for a culture and a gender, as a place of reciprocity, alterity, and production of aesthetics
of life, with the intention of bringing it closer to the everyday decolonial struggle and,
thus, removing the pedestal that the West has built for Art with a capital A by separating
it from our common experience.

Keywords: sociocultural minorities; community kitchen; art education and resistance
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Quando eu falo de adiar o fim do mundo, ndo é a este mundo em
colapso que estou me referindo [...] estamos atuando no sentido de
uma transfiguracdo, desejando aquilo que Nego Bispo chama de
confluéncias (Krenak, 2022, p. 40, grifo do autor)

Comecamos este texto escrito entre uma pesquisadora brasileira e outra
mexicana, buscando certa orientagao no pensar de Ailton Krenak sobre o presente. Este
pensador indigena propde em uma breve e potente escrita, intitulada Futuro ancestral,
um tema no qual a nogao de confluéncias implica a ideia de que diferentes mundos
podem se afetar. Nos agrada a ideia de propor um come¢o que destaque uma reflexao
na qual um pensador indigena elogia um pensador marginal quilombola, pois ambos
pensares desafiam tendéncias politicas estruturais que residem entre ndés, advindas de
um colonialismo tardio, como um passado que insiste em se colocar no presente.

Assim como o Krenak (2022), por aqui fazemos uso da ideia de cartografia,
dando a esse procedimento metodoldgico um sentido de tipo organico, proposto como
artificio que permite que nele brote algo que foi acolhido, qualquer coisa viva entre
outros modos de vida. Logo, a escrita desse artigo se faz em uma mirada cartogréfica,
inspirada em Gilles Deleuze e Felix Guattari, pensadores franceses, que em obra
intitulada Mil Platés: capitalismo e esquizofrenia (2011), chamaram atenc¢do para a
impostura das verdades de uma economia global baseada em uma racionalidade
arbdrea e ocidental. Para estes autores, o que entendemos por realidade exige uma
dobra do pensamento sobre ele mesmo. Desse modo, é preciso perguntar: de onde vem
0 que se compreende por real? Que forgas se impdem, que forgas nos subjugam, quais
formas de poder atraimos ou desejamos que atuem naquilo que simbolicamente e
intuitivamente chamamos de realidade? Pensar o que compde e o que se atravessa no
nosso pensamento como ordem, organizacdo, instituicdo, fundamento, intuicdo, é
extremamente necessario quando se almeja falar de uma realidade que ndo é a nossa.
Trazemos um olhar intuitivo e, de certo modo selvagem, para expressar por meio do
gue escrevemos, um modo de vida que ndo é nosso, mas podemos acolhé-lo; recebendo
com atencdo e cuidado outros modos de existir, outros modos de se organizar, outros
pontos de vista com os quais uma comunidade organiza sua partilha da vida.

“A cartografia pressupde uma politica da narratividade que permita a

dissolvéncia das posi¢Oes estanques geralmente associadas ao trabalho de pesquisa”,
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disseram Alvarez e Passos (2020, p. 132). Para os autores brasileiros, os modos de vida
e os sentidos vinculados ao que constitui um territdrio existencial ndo se reduzem a
espacos fisicos e nem a funcionalidade que explica um modo de organizacdo social.
Alvarez e Passos (2020), inspirados em Deleuze e Guattari, dizem que um territério
existencial é um espaco habitado por formas de expressdo, condutas, personagens e
ritmos. Por isso que cartografar é propor um plano de imanéncia, um lugar onde
humanos e inumanos se atraem e compdem formas de vida; ndo é decodificar,
representar estes modos, mas tecer uma multiplicidade possivel que olha para o que se
passa ou acontece em uma dada realidade, descrevendo estados de coisas, processos.
Como a cartografia é uma forma de acolher, hd sempre um engajamento de quem
pesquisa no processo construtivo do que pesquisa, em outras palavras, trata-se de um
processo de composi¢cdo no qual quem pesquisa esta aprendendo com o que pesquisa
(Passos; Kastrup; Escdssia, 2020).

Cartografar é caminhar, antes de ter a certeza do caminho, visualizar uma
realidade de um modo nao linear, ressaltar suas nuances, figurar um horizonte de modo
facetado; é sair da zona de conforto do que aparentemente ja sabemos (Cunha, 2023).
No caso deste texto, o que nos captura a aten¢do é uma forma de composi¢cdo de um
feminino. Trata-se de cartografar um grupo de mulheres que atua na preparacdo de
comidas de uma comemoracgdo religiosa em uma comunidade do México, isto &,
visualizar as camadas de uma pratica colaborativa que se realiza na festa do padroeiro
de Santo Domingo Tomaltepec, comunidade que se situa nos arredores da cidade de
Oaxaca, no interior do pais.

Dito isso, nos propomos a pensar a Cocina de Tomaltepec, produzida e
organizada por mulheres, como uma micropolitica que compde um sentido especifico
de coletivo, ao atuar nas festas religiosas dessa pequena populacdo como espaco
agregador de género, enquanto ambiente educativo e na forma organica da flor
comunitaria, estruturando ao mesmo tempo uma estética e uma politica singular.
Assim, situamo-nos no ambito da estética para nos distanciarmos da sistematizacao
artistica que visa a organizacdo das belas artes. Nesse sentido, nossa compreensdo dos
processos artisticos é estética; ou seja, passa pelo corpo e constrdi significado a partir

da experiéncia sensorial. A estética faz parte da vida cotidiana; nossa intencao é
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aproxima-la do comum, remové-la do pedestal que o Ocidente lhe construiu ao chama-

la de Arte com A maiusculo e separando-a da nossa experiéncia cotidiana.

A Cocina como convergéncia de estratégias

Santo Domingo Tomaltepec é uma comunidade com caracteristicas muito
peculiares, geograficamente se situa no Estado de Oaxaca, no México, perto da cidade
de Oaxaca, ha exatos 10 km, pertence a regido dos Valles Centrales e é parte do distrito
do Centro. O territério de Tomaltepec, possui uma area de 49,76 km? e a vegetacdo é
caracterizada por apresentar uma tipologia semidesértica, que contrasta com solos
argilosos, altamente produtivos, nos quais sdo cultivados milho, feijdo e frutas. A
populacdo atual de Santo Domingo Tomaltepec é de 3.386 habitantes, conforme dados
de 2020, sendo que uma maioria desta populacdo é composta por mulheres (51,2%).

Nas festas populares deste municipio, a cozinha se manifesta como uma
convergéncia, uma espécie de alianca entre alguns modos de transmissao cultural, nos
quais atuam formas de comunalidade que se evidenciam na experiéncia estética e
pratica de cozinhar. A motivacdo de propor um olhar cartografico sobre o que
chamamos de Cocina de Tomaltepec, teve como ponto de partida a participacdao de uma
das autoras, em trabalho de campo nessa comunidade, realizado em colaboracdo com
outro projeto intitulado: Cocina Colaboratorio®. Esse projeto de viés transdisciplinar,
teve inicio em 2018 e toma a cozinha como espago social e politico, culturalmente
multifacetado. Mediado pela troca de saberes e experiéncias que se ramificam e se
articulam entorno de certas culturas alimentares, o Cocina Colaboratorio também se
envolve com uma concepcao agroecolégica de producdo de alimentos, pratica que por
meio da construcdo de sistemas agricolas ou rurais sustentdveis, faz uso de principios
gue integram o alimento ao meio ambiente e a sociedade. Em 2022, a imersao nesse

projeto e a vivéncia em momentos de festa patronais, favoreceu o desdobramento de

3 A Cocina Colaboratorio, é um projeto financiado pela Universidade Nacional Auténoma do México, por
meio do Instituto de Pesquisa em Ecossistemas e Sustentabilidade. PRONACE-CONAHCYT, cujo principal
objetivo é o desenvolvimento e a promogdo da soberania alimentar por meio de praticas agroecoldgicas
em trés comunidades especificas do México: Loma Bonita, Xochimilco e Santo Domingo Tomaltepec.
Utiliza o pensamento transdisciplinar e artistico como metodologia.
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um problema de pesquisa* que, desde entdo, vem movimentando esforcos para
compreender como se compde a Cocina de Tomaltepec: o que circula nesse ambiente
construido por mulheres que participam ativamente desta cocina, por meio de rituais e
habitos que se repetem, para produ¢ao de memdorias locais e valores de grupo? Como
estes elementos circulam, perpassando um tear que ritualiza praticas e sentidos, entre
cultura, educacgdo e arte? O que por ali resiste a imposicdao de um modo de vida, cuja
forma de agir e de existir é incentivada e regulada pelo capital? Como agem de modo a
adiar o fim daquilo que, subjetivamente e objetivamente como cultura, lhes pertence?
Sobre o processo de acompanhar os fluxos e movimentos que compdem a
Cocina de Tomaltepec, lugar de comunalidade, de criagdao e de invengdao de um mundo
possivel entre e com mulheres, enquanto espaco de transmissdo de poéticas de vida, de
expressao estética de uma proposta de vida e seus valores, esta cartografia também se
inspira em Suely Rolnik (2016). Na mesma linha de pensamento de Deleuze e Guattari,
que afirmam as diferencas e singularidades, a autora brasileira sugere que é papel do/a
cartografo/a a criacdo de um campo de intimidade, campo no qual se possa “vivenciar
e reconhecer as formas de resisténcia” (p. 75). Essas formas se articulam como acdo e
poténcia do desejo, na producdo da subjetividade de individuos e grupos; cabe ao/a
cartografo/a perceber-se atravessado/a por essas correntes coletivas de subjetividade
guando observa, escuta e partilha de outros mundos, ao mesmo tempo que também é
sua tarefa tentar ndo ficar aprisionado/a a nenhum mundo ou pressuposto prévio.
Durante a passagem pelo projeto interdisciplinar intitulado Cocina
Colaboratdrio, entre os anos de 2022 e 2024, houve uma aproxima¢do com a
comunidade de Santo Domingo Tomaltepec, de modo que a Cocina de Tomaltepec
tornou-se um acontecimento a ser cartografado. No partilhar desse projeto, uma das
autoras presenciou e registrou trés celebracdes da festa de padroeiro, j3 que na
comunidade a festa é dividida em duas celebrag¢des anuais, uma que ocorre em maio e
outra que ocorre em agosto, sendo esta Ultima a principal e maior. A primeira
celebracdo presenciada foi o acompanhamento para a festa de Santo Domingo de la

Calzada, em 10 de maio de 2022. As outras duas celebracdes registradas dizem respeito

4 Pesquisa de doutorado em andamento co-orientado pela profa. Cldudia Madruga Cunha, professora do
Programa de Pds-graduacdo da UFPR, de autoria de Paloma Muy Kuay Nicolai, ambas comtempladas com
bolsa do Programa de Internacionalizacdo Move la América -Capes -2025.
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a festa de Santo Domingo de Guzman, de 2 a 10 de agosto de 2023 e 2024. Desde entdo,
vem crescendo o interesse pelo tema, uma sensibilizagao para o tipo de relagao que as
mulheres tecem com o ato de produzir alimento. Cocinar e proporcionar o alimento,
ofertar cuidado, diz de algo que vai além da condi¢do biolédgica, expande o tipo do
alimento que se torna comida. Cozinhar, preparar, alimentar, plantar, colher, manter,
sustentar, prover, cultivar, sdo verbos que se imbricam, em uma comunidade que busca
autossustentar-se.

Avtar Brah traz, em Cartografias de la didspora, um esbogar de cartografias que
tratam de um mundo sociocultural relativo ao feminismo asiatico, sdo mapas que
partilham de um mesmo contexto econémico global, no qual as mulheres atuam no

sustento dos grupos minoritdrios. A autora diz que:

Durante varios cientos de anos hasta la actualidad, ha ido creandose
un sistema econdmico global. Evolucioné a partir del trafico
transatlantico de seres humanos, floreci6 durante la Revolucién
Industrial, ha sido alimentado por el colonialismo y el imperialismo y
ahora, en esta época de tecnologias de microchips y corporaciones
multinacionales, ha adquirido una nueva vitalidad. Se trata de un
sistema que ha creado desigualdades duraderas, tanto dentro de las
naciones como entre ellas. (2011, p. 111).

Ainda sobre confluéncias (Krenak, 2022), colocamos esta pesquisa em didlogo
com as analises de Brah. A autora comenta, que embora na atualidade as mulheres
lidem com a construcdo de estratégias para aumentar sua autonomia na esfera do
econdmico e do politico, no que se refere ao cuidado dos filhos, ao trabalho doméstico
e a violéncia patriarcal a que s3ao submetidas, tais recursos em nada asseguram que tais
taticas, ndo estejam reproduzindo e fomentando as desigualdades. Essa ponderacdao
Brah (2011), sobre minorias asiaticas, conflui com o que diz Rita Segato. A antropdloga
argentina, em estudo voltado as comunidades indigenas e outras minorias étnicas,
reflete que “em sociedades nas quais a economia doméstica é central para a
sobrevivéncia, a estreita complementacao entre papéis e posi¢cdes dos dois géneros ndo
s6 se confunde, como se confunde com a prdpria cultura” (2022, p. 122-123), na
tendencia de formar uma imagem que materializa a reproducdo do grupo ou minoria.

Estas autoras, junto a outras que traremos a seguir, contribuem para

contextualizar as ramificacdes de um plano cartografico que busca olhar com cuidado o
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panorama esbocado na Cocina de Tomaltepec. Como disse Beatriz Pichardo, a produgdo
agricola ndo representa em si a produc¢do de produtos para comercializagao: “em linhas
gerais, significava a reproducdo da vida, dai a necessidade de manter um equilibrio de
acordo com as visdes de mundo dos diversos grupos humanos mesoamericanos” (2006,
p.43-44). A autora comenta que, no contexto mexicano, a colonizacdo espanhola trouxe
técnicas europeias de agricultura, baseadas principalmente no monocultivo e nas
ferramentas de metal como o arado. Tais técnicas, além da implantarem a pecuaria e a
mineragdo, prejudicando a fertilidade do solo, desapropriaram modos de sobrevivéncia
que se relacionavam com o meio ambiente de um modo préprio. O desenvolvimento
técnico e mecanico da agricultura e o uso de maquinario agricola, deram continuidade
a processos advindos da Revolucdo Industrial, de modo que, o desenvolvimento
tecnolégico da agricultura mexicana, que ocorreu no ambito da Revolucdo Verde, na
década de 1940, teve como consequéncia o crescente desenvolvimento do capitalismo
e de um projeto inacabado de colonizacdo, no qual a natureza e as vidas dos que a
povoam tem sido sacrificada.

Na regido de Oaxaca, a técnica de plantio pré-colonial utilizada pela populacao
local era a milpa®, que consistia no entrelacamento e associacdo de diferentes culturas
cultivadas em colaboracdo, ou seja, um sistema de policultura. Os processos técnicos
envolvidos focavam na coexisténcia com a natureza, respeitando os ciclos e tempos de
crescimento e regeneracao do solo. Qutros sistemas de cultivo continuo ou policultura
gue ja eram conhecidos, foram compilados por Héctor Javier Cueto Garcia. Em outras
palavras, os periodos de pousio®, bem como a pratica de associacdo e colabora¢o, eram
centrais para o crescimento das culturas.

Em torno da cozinha da festa patronal, territério existencial que, ao
mapearmos tentamos fugir a representd-lo, fomos encontrando vdérios planos
sobrepostos: acdo colaborativa, partilha afetiva, pratica politica, resgate de memorias e
técnicas coletivas, que remetem a atividade educativa e a uma estética da resisténcia.

Entendemos, nesse conjunto, que a transmissdo de saberes que sdo perpassados por

> A milpa é um sistema de policultura usado por culturas mesoamericanas, caracterizado pelo cultivo
colaborativo de feijdo, abdbora e milho, juntamente com outras culturas, como pimentas e ervas.
6 resto da terra por periodos de tempo.
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mulheres, agentes sociais que ocupam, organizam, ampliam e mantém potencialmente

esse espaco, € uma forma de resisténcia ao contexto socioecondémico global.

A Cocina como resisténcia

O espaco da cozinha articula suas prdprias formas de transmissao, "cozinhar é
um saber-fazer que, para ser traduzido em forma escrita, requer um enorme processo
de separacdo das experiéncias praticas" (Caldo, 2021, p. 14). Em estudo anterior, Caldo
e Fattore (2011), propdem que as cozinhas sdo espagos ocupados por mulheres, que
mobilizam um saber-fazer que envolve a transmissdo de receitas, conselhos,
experiéncias e narrativas que configuram uma identidade territorializada. A comida que
é feita para agregar saberes ancestrais em um festival, exige fazer deste espaco lugar de
mobilizacdo da acdo, demarcacdo de territério e construcdo de imagindrio feminino,
presenca capaz de transmitir conhecimentos, atualizando e transformando a memaria
coletiva.

A Cocina de Tomaltepec, ao ser mobilizada por mulheres da comunidade local,
agencia uma acdo que ndo se reduz ao evento. Essa agéncia, que a cozinha mobiliza
antes, durante e depois da festa, pode ser entendida como um tipo de transmissdo que
colocada em acdo uma ritualistica, que manipula objetos vivos, carregados de
afetividade (ética) e forma de existir estética, que se imbricam na comida e nas conexdes
gue o preparo do alimento faz com a comunidade. Nessa cocina, a resisténcia das
mulheres ndo faz apenas pela mobilizacdo de elemento motor da festa: “a comida”, mas
também, pelo tragado politico que implica o alimento, as visdes de mundo e os sistemas
de valores com os quais elas administram e intermediam, sentidos que fortalecem a
unidade da comunidade.

A forma de preparacao do alimento, que conduz a festa do padroeiro, resiste a
criacdo de sementes hibridas e outras praticas que podiam ser entendidas como
consequéncia da prépria Revolucdo Industrial, de um contexto sociopolitico que impds
a necessidade de producao industrializada de alimentos, para sustentar o novo ritmo
imposto por sistemas como o capitalismo. A Cocina das mulheres de Tomaltepec, em

seu fazer colaborativo, retoma formas de resisténcia que resgatam as exigéncias da

Revista Cientifica/FAP | vol.33 no. 2. jul-dez-2025 | ISSN: 1980-5071 | Curitiba @"EWF[@%TES



3 1 0 Cocina de Tomaltepec: cartografia e resisténcia entre cultura, educagdo e arte| Claudia Madruga Cunha
e Paloma Muy Kuay Nicolai Lee | p. 301-327

Revolucdo Mexicana (1910-1921), que teve por consequéncia a distribuicdo de terras a
alguns camponeses, a propriedade comunal da terra e o estabelecimento da pequena
propriedade da terra pela constituicao.

E na Cocina que se faz um reavivamento de técnicas agroecoldgicas, vindas de
tempos pré-coloniais, estas resgatam modos de produzir alimentos sem explorar o solo,
formas de conviver com o meio ambiente de modo mais afetivo e menos exploratério;
0 que se contrapde a Revolugdo Verde, e as consequéncias que esta trouxe para a
comunidade local, lugar onde as tecnologias implantadas cresceram a ponto de afetar
também a forma de plantar e colher, regidas por usos e costumes. E visivel que em
Santo Domingo Tomaltepec o avango tecnolégico da agricultura e a realidade da
monocultura vém se impondo, basta percorrer o entorno deste territério, assim como
outras estradas do pais. O cenario das monoculturas corresponde a um programa de
desenvolvimento econ6mico, que se funda na ideia errébnea da fome no mundo. Esse
programa teve por consequéncia centralizar os modos de se valorar a comida e os
alimentos, interferindo em costumes locais e fragilizando as culturas, desorganizando o
conhecimento construido na experiencia das comunidades. Nesse sentido, a ordem
econdmica atual, como disse Brah (2011), segue os valores do mundo colonial, como
acentua Moore (2003).

Logo, é essencial repensar a relacdo entre educagado e alimentacgao, é preciso
reaprender a comer, ressignificar o comer, tornando a alimentacdo e o preparo do
alimento um ato e ferramenta politica. O que comemos e como comemos, compdem
um sistema ao mesmo tempo simples e complexo, pois o que esta em torno destas
acOes pode nos ajudar a repensar as estruturas de pensamento que contribuem para
diferenciar consumo e producao de saberes, geracdao de conhecimentos criativa ou
impositiva, por detras dos modos de organizar os coletivos e seus modos de
subsisténcia. Refletir o consumo, acesso e produc¢dao da comida, pode gerar outras
sensibilidades para uma educacado, que tenha por objetivo “cartografias para depois do

fim” (Krenak, 2022).
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A cocina como espago de um olhar para o outro

Catharina Good e Laura Corona destacam que o periodo histérico que
corresponde a modernidade contribuiu para mudar nossa relagao atual com a comida.
Estas autoras se detiveram em alguns estudos vindos de antropdlogos da alimentacao,
entre eles Audrey Richards. Richards (1932, 1939 apud Good; Corona, 2011) realizou
estudos que exploraram a relagdo entre comida e estratificacdo social, demonstrando
um pioneirismo na analise sistematica do impacto cultural do poder hegemdnico ao
ampliar esse horizonte para observacdes das relagdes entre comida e poder. Desse
modo, demonstra que "comida e cozinhas constituem espacos de inovagao e criagao
cultural" (Op. cit., p. 19). Para estas antropodlogas, a comida tem o poder de transmissao
no sentido de criar cultura, por meio da reescrita do patriménio. Ou seja, € um exercicio
de memédria afetiva e criativa que envolve diferentes gera¢des de pessoas dentro de um
grupo social. E por isso que a comida, entre as comunidades mesoamericanas no
México, constitui uma forca de resisténcia a modernidade e aos seus padrdes
alimentares, por meio de uma postura em relacdo a comida que se destaca por seu
ritual. Esses usos da comida ocorrem em festivais, ambientes onde sdo realizados atos
de transferéncia e oferendas.

Eduardo Viveiros de Castro menciona que Deleuze e Guattari, do ponto de vista

politico, propuseram um pensamento radical, uma filosofia

da segunda metade do século XX: que essa influéncia estd longe de ter
atualizado todo o seu potencial. A presenga dos conceitos deleuzianos
(e deleuzo-guattarianos) em certas disciplinas ou campos de
investigacdo contemporaneos é, com efeito, bem menos evidente ou
direta do que se deveria esperar, manifestando-se ali antes por meio
de seus efeitos sistémicos difusos no ambiente cultural das Gltimas
décadas. Uma disciplina em que essa presenca ainda se mostra
demasiado timida é aquela que pratico, a antropologia social. A
relevancia para a antropologia da obra de Deleuze e Guattari é no
minimo tdo grande quanto a de pensadores como Michel Foucault ou
Jacques Derrida, cujos trabalhos ja foram extensivamente absorvidos
(ainda que frequentemente mal-entendidos) pelo que poderiamos
chamar de contracorrentes dominantes do pensamento social
contemporaneo (2007, p. 91).

Ao resgatamos Viveiros de Castro, antropdlogo brasileiro, atualizamo-nos

guanto a perspectiva de pensamento e concep¢ao metodoldgica que utilizamos por
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aqui, vindas da filosofia de Deleuze e da obra que este autor escreveu com Guattari,
percebidas pelas multiplas politicas contraculturais que emergiram de 68, pela arte
experimental e pelos movimentos de minorias e, entre estes, pelo feminismo (/bid.,
2024). Afinal, Deleuze traz novos ares para a estética conceitual contemporanea, pois
ao recusar os binarismos do estruturalismo, desloca o interesse das ciéncias humanas
pelos processos semidticos e recusa a metafora e a representagao, ou a metafora como
esséncia da representacdo, assim como recusa o privilégio da pragmadtica sobre a
semantica ou valorizacao da coordenac¢do sobre a subordinagao. Nesse sentido, em Mil
platés (2011), quando Deleuze e Guattari expdem e ilustram uma teoria da
multiplicidade, tal constructo parece ser para Viveiros de Castro, “o que melhor
descreve ndo so as praticas contemporaneas de conhecimento antropolégico como os
fenbmenos de que elas se ocupam”. A teoria da multiplicidade permite passar entre os
dois dualismos, como: natureza e cultura, individuo e sociedade, género e patriarcado.
Esse entre pode compor uma linha de fuga, que permite romper como as paredes de
um condicionamento ou romper quadros mentais com os quais costumamos pensar.

Em outra andlise, Viveiros de Castro e Goldman (2006) contribuem para nos
fazer pensar como olhar para essas comunidades politicamente minoritarias. Sugerem
gue é necessaria uma transformacdo do nosso olhar sobre as culturas historicamente
subalternizadas, nos emancipando das padroniza¢des que a prdpria histdria nos impde.
Em outras palavras, o conhecimento de outros mundos possiveis é o que pode ajudar a
abrir a multiplicidade e gerar, talvez, outra forma de fazer etnografia, uma forma de
cartograficamente acompanhar processos existenciais, que seja com e nao sobre
determinado grupo, individuo e contexto sociocultural. Nessa mesma perspectiva,
dizem que simetrizar o olhar para o outro, sem sair do seu lugar de observador/a, ndo
significa passar por cima do fato de que ha uma diferenga enorme entre as sociedades,
mas, ao contrario, requer converter justamente esse fato em problema e fazer com que
a sociedade ou o grupo de onde vem, sejam tdo valorados como os demais.

Na compreensdo antropoldgica de Alfred Gell (2021) também ha uma atencdo
a0 que se passa entre observador e objeto observado, nesse desfolhar, um objeto pode
ser considerado um agente secunddrio no sentido de que é ativado por um agente
primario e ativa outro agente primario, sendo este uUltimo as pessoas e aquilo que elas

produzem para dar sentido ao que fazem e vivem, a arte.
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Na cocina de Tomaltepec ndo s6 damos atengdo como acolhemos modos de
transmissao de um cozinhar, que constréi gradualmente e aviva uma memoria coletiva.
Essa memodria ampliada contribuiu para sistematizar as experiéncias individuais e
coletivas que ndo exatamente escritas. Trata-se de um repassar ritualistico e técnico,
uma acgao cujos modos de proceder foram tracados com o tempo, entre outros fatores
que envolvem tradi¢do, essa Ultima pode ser, no refazer do fazer, reconfigurada. As
praticas da cozinha de Tomaltepec se ramificam com a histdria do México, com o
passado especifico dessa comunidade, meio cultural no qual o alimento é elemento
mediador para a construcdo de uma compreensdo de coletivo. Ao observar e participar
da transmissdao de conhecimento nas cozinhas das festas do padroeiro de Tomaltepec,
uma disposicao para o resguardo de um patrimonio cultural foi percebida, uma intencao
de reconstruir e reescrever aliancas de grupo, transmitindo saberes do passado para o
futuro dessa comunidade.

Os espacos culinarios, no caso das festas padroeiras, representam um espaco
de significacdo onde ocorre a transmissdao de uma pratica e compéem um territorio
educativo, que opera sob o protocolo da comunidade. A comida na festa acontece na
cozinha e, por ali, demarca um territério educativo, na ritualizacdo de um trabalho
comunitdrio, a comunidade se atualiza.

A Cocina de Tomatelpec enquanto espac¢o onde saberes circulam, por meio de
um tipo especifico de colaboracdo, traz ao ato de comer um novo estatuto, que redne o
trabalho a ludicidade, na manutencdo e preparacdo da festa. Essa trama faz com que o
comunitario seja ao mesmo tempo organizac¢ao e partilha entre pares. Nesse sentido, a
culinaria nas festas de padroeiros, tende a refletir um saber conectado a rede de
conhecimento e sabedoria que foi tecida no legado que a comunidade local construiu
com a geografia de Tomaltepec. Essa rede continua a se expandir enquanto experiéncia
estética.

Visualizamos uma estética no preparo dos alimentos, o que gera um produto
com caracteristicas préprias, vindo desta pratica coletiva que intuitivamente investe,
movimenta e atualiza suas formas de resisténcia,ou territorializa, desterritorializa e
reterritorializa modos de ser minoritarios (Deleuze; Guattari, 1992). Em suma, a Cocina
de Tomaltepec é um lugar singular que se desloca, quando se deixa atravessar por temas

gue sdo transversais as praticas que participam das festas do padroeiro. Estes temas
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perfazem uma extensdo ou interligacdo possivel entre cultura, educacdo e estética,
esbogcam uma cartografia ou uma pesquisa rizoma (XXXXX, Ano), um plano de horizontes
sobrepostos, em um mesmo territdrio existencial. Territério que, como disseram Alvarez
e Passos (2020), inspirados em O que é filosofia? de Deleuze e Guattari (1992), é
constantemente atualizado e deslocado, por se tratar de uma ramificacdo entre
memodria, alimento, vegetacdo local, agentes da comunidade, ritualizagao festiva de um

coletivo.

A cocina como educagao e agéncia politica

Figura 1 — sem titulo

LA PREPARACION DE
LA ComiDA EN LA FIESTA:

Fonte: elaborado por Paloma Muy Kuay (2023)
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Na figura |, uma das autoras traz um esboco em que o alimento é considerado
um objeto vivo, capaz de produzir agéncia. O alimento é um agente, que desencadeia
sequéncias causais e dd impulso para que determinadas coisas acontecam. O desenho
que antecede esta segao, tenta mostrar como a pratica de cozinha e o alimento como
um objeto pode estar vivo e ter agéncia. Agéncia é um termo utilizado pela sociologia
que ganha nova roupagem quando Deleuze e Guattari o atualizam como agenciamento.

A nogao de agenciamento nos autores franceses, condiz com outras duas
nogdes: o agenciamento maquinico do desejo e agenciamento coletivo de enunciagao
(Deleuze; Guattari, 2014). O agenciamento maquinico do desejo opera no discurso
e na pratica com modos de vida existentes, nesse sentido, o agenciar exige cuidado para
ndo se tornar um vigiar ou manipular; o agenciamento maquinico se faz presente nos
corpos, na materialidade que compde suas potencias, seus devires existenciais, os
estratos que o caracterizam e fazem dele uma espécie de organismo. Agenciamento
maquinico é parte de uma teoria da multiplicidade, assim como o agenciamento coletivo
de enunciagdo, outra nogao que os autores exploram em Kafka: uma literatura menor
(2014). Essa segunda nocdo propicia pensar a pratica de cozinha como uma forma de
transgressdao nao escrita, mas ativada e relacionada, por meio da mobiliza¢ao social,
como uma expressao do meio; é expressao de algo vivo biologicamente e culturalmente.

Ao relacionar a circulagdo, produgdo e transmissao de conhecimentos ligados
a culinaria local com a experiéncia estética e educacional, buscando apontar que a
agéncia é social, é preciso considerar que ha uma trama sociocultural que é ativada por
essas experiéncias e pode ser encontrada na pratica culinaria como objeto estético.
Além disso, o agenciamento coletivo de enunciacdo na pratica culindria, tem no
alimento o objeto de agéncia e na a¢ao de cozinha a forma do agenciamento que pode
ser ativada em relacdo a outras formas de agir e coexistir que circulam no espaco da
cozinha. Em outras palavras, na Cocina de Tomaltepec o modo como cada uma das
mulheres atua é parte de um agenciamento potencialmente capaz de gerar aliancas.

Isto porque, as praticas culinarias passam entre humano e natureza, sociedade
e cultura, ou seja, alteram o espago geografico quando retomam a acdo do tequio. O
tequio entendido como trabalho comunitario, difere do trabalho no sentido capitalista
e serve ao bem-estar imediato e cotidiano da prépria comunidade. Na comunidade de

Santo Domingo Tomaltepec, ha cargos atribuidos de acordo com as habilidades de cada
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um, papeis sociais que também sdo exercidos com base nas necessidades da prépria
comunidade. Desse modo, o tequio, ou a organiza¢ao de poder que se envolve no agir
comunitario, é constituido em uma assembleia na qual os habitantes, que fazem parte
da comunidade com seu trabalho e outras formas de pertencimento aquele territério,
tomam decisdes que visam o bem comum.

O festival € meio e lugar do agenciamento coletivo, um espago mais afetivo do
organizacional, no qual a flor comunitdria se ativa e se empodera. Nesse tracado é
possivel observar a interacdo entre as pétalas comunitdrias; a flor comunitaria, descrita
por Martinez Luna, é composta por quatro pétalas: a saber, "el suelo que se pisa, la
gente que pisa ese suelo, lo que hace la gente que pisa ese suelo y lo que consigue con
su hacer la gente que pisa ese suelo" (2015, p. 105). Na flor comunitdria, as pétalas estao
inter-relacionadas e, falar de uma implica envolver as outras. Ndo podemos celebrar a
partir de uma perspectiva comunitdria sem territério (que enquadra as formas
particulares de celebrar), trabalho comunitario (que traz comida a mesa), poder politico
(aresponsabilidade ética dos outros e a autogestao) e, finalmente, o desdobramento de
tudo isso em uma celebragado.

Importante destacar paralelos entre a flor comunitaria e a cartografia, pois
ambas se referem a formas de abordar territdrios existenciais e praticas sociais vivas,
que se produzem na relagdo com a terra, ver Deleuze e Guattari (1988) em Mil Plat6s. A
relacdo entre pétalas e a relacdo horizontal articulada pelos elos emergentes, poderia
ser revisitada como um mapeamento horizontal, que se torna alimento-territdrio,
territério-alimento, nés-eles, eles-nds. Ou seja, a importancia reside no que o alimento
faz, como agente, no que ele desencadeia e como extensdo das pessoas que o
preparam.

A assembleia toma as decisdes de administracdo do festival, o trabalho
comunitario possibilita o fornecimento de alimentos, espacos, decoragcdes e tempo para
pausar e participar do festival. Em suma, o festival fortalece os lagos com o territério e
constitui um momento de constante transmissdo de conhecimentos relacionados as
necessidades da comunidade, aos conflitos que precisa resolver e aos conhecimentos
gue os jovens precisam para continuar com seus costumes e tradi¢cdes. Os grupos que
atuam e constituem a comunidade, muitos deles compdem territdrios existenciais, que

tal como o espaco da cozinha, sdo geralmente ocupados por mulheres que, por sua vez,
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se organizam seguindo os mais velhos e aqueles com maior experiéncia. Podemos
discernir conceitos e narrativas recorrentes, que destacamos para delinear as formas de
transmissao de conhecimento no espago da cozinha.

Nesta comunidade, os grupos de mulheres especialistas em cozinhar para
grandes multiddes, familiarizadas com os protocolos sobre quais matérias-primas sao
necessarias, o que cozinhar e como cozinha-las, sdo as espumeras e as comideras. As
espumeras sao os grupos de mulheres que conhecem o processo de preparacdo da
bebida central do festival: atole espuma’. As comideras sdo grupos de mulheres que
conhecem receitas complexas, como o preparo de diferentes moles, figados, pozole ou
caldos, que sdo preparados para aqueles que acompanham e lideram o festival. Uma
vez designado o grupo de comideras responsavel pela comida do festival, organiza-se o
grupo de mulheres que colaboram por tequio sob as instru¢des dessas comideras. Essas
mulheres especialistas sdo mulheres com vasta experiéncia na cozinha e nos protocolos,
gue passaram anos ajudando em outros festivais e que memorizaram quantidades de
matérias-primas, processos complexos, organizacao do espaco e gestdo do trabalho,
gue é feita por meio do tequio.

Quando uma mulher chega a casa do prefeito, é por convite ou por meio de um
relacionamento com as mulheres de |3. Elas a convidam para entrar e Ihe oferecem um
tejate, uma bebida refrescante e revigorante de cacau e milho; assim, essa mulher que
chega encontra um lugar onde é necessdria. Durante as visitas de campo em que uma
das autoras esteve presente, ela pode observar varias mesas em que as seguintes
atividades eram organizadas: capina, descascamento de alho, limpeza de pimenta, torra
de cacau, limpeza do cacau, entre outras. As mulheres se sentam e trabalham,
conversando, colocando o papo em dia, uma relagdao de aliangas que se desenvolve
entre familias, ou de amizade. Estas atividades se realizam nas duas ou trés semanas
gue antecedem o festival, enquanto as matérias-primas sao preparadas, as casas dos
mayordomos ficam repletas de diferentes ingredientes, as chapas estdo sempre acesas
para fazer tortilhas e a comida a ser moida é levada bem cedo pela manha para o moinho
comunitario. As mulheres que trabalham na producdo e coleta dos ingredientes sdo

convidadas a comer na casa, a conversar, saborear chocolate quente, pao, caldo, figado,

7 Uma bebida preparada principalmente no estado de Oaxaca e composta de milho moido com canela e
melago, com espuma de cacau e outros ingredientes.
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molho de ovos e outros pratos tipicos que acompanham o tequio. Em outras palavras, a
refeicdo do festival comegca muito antes do inicio do proéprio festival. As mulheres
organizam a comida e sua preparacdo, centralizam aliancas e presencas. Quando o
festival comega, a rotina permanece de maneira semelhante, com a diferenga de que a
casa do mayordomo, e aqueles préximos a ele, aumentam sua carga de trabalho, que
continua dia e noite, bem como os protocolos religiosos sao adicionados.

A preparacdo da espuma de atole, por exemplo, é feita para a Festa da Vela e
para a Festa de Santo Domingo de Guzmdn. As espumeras devem chegar com seus
ingredientes previamente preparados a casa do mordomo no dia 2 de agosto, a partir
das 2h da manha. Nesse momento, da-se inicio ao processo de moagem do milho, da
canela, do trigo e do cacau. As espumeras sdo quatro a cinco mulheres que sabem fazer
espuma de cacau e comecam a bater os ingredientes moidos com dgua desde o inicio
da manh3, até aproximadamente as 10h da manha. Enquanto isso, as mulheres que se
organizaram numa espécie de alianca preparam o atole. No dia 2 de agosto, a espuma
de atole é servida com pdo aos convidados a partir das 6h da manha.

A forma como o conhecimento é transmitido nesses rituais ocorre por meio da
experiéncia e da tradicdo oral. Quem quiser aprender a cozinhar precisa se dedicar
desde o inicio: pergunte as cozinheiras as quantidades, memorize-as em seus corpos,
nado por escrito. A transmissao é contagiada pelo afeto. As receitas se entrelagam com
as histérias de vida das pessoas; a instrucdo culinaria é dada por meio de aliancas ou

pela familia. A neta aprendeu com a avd, ou a sobrinha com a tia, ou com a madrinha.
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Figura 2 - titulo

Fonte: elaborado por Paloma Muy Kuay (2025)

A figura 2 ilustra o processo de transmissao ao qual nos referimos, que enfatiza
a importancia da tradicdo oral e da acdo — é aprendido no tequio, o que cria resisténcia
ao trabalho capitalista. H4 um modo de vida que essa pratica culinaria busca fazer
transcender, para que permaneca para além do presente. Nesse sentido, um grupo de
mulheres se organiza em torna do alimento para fazer ocupar espacgos que por si s6 ndo
existem, ndao ganham sentido se ndo na realizagdo necessaria a celebracdo e a
experiéncia cerimonial.

Conforme Perez-Taylor, um grupo de pessoas expressa, portanto, sua cultura,
seu conhecimento e sua sabedoria por meio de uma estrutura linguistica, de uma lingua,
mas também por meio de praticas culturais, que sdo disponibilizadas geracdao apds

geracgdo. Para o autor
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El sentido comin de la sociedad se manifiesta en un
conocimiento generalizado que inserta en su propio orden el saber
social como parte de la memoria colectiva para permitir que el
cotidiano construya las historias vividas y den cauce a un sentido de
pertenencia del grupo social (2017, p. 27).

Em outras palavras, o conhecimento social encontra-se na meméria coletiva,
que serd, mais uma vez, disponibilizada aqueles que habitam e compartilham a
comunidade. E por meio da repeticdo de receitas, protocolos religiosos e autoridades
comunitarias que a memdria é ativada e vivenciada, tudo através da estética. Os rituais
e as rotinas que devem dar forma a festa patronal precisam ser registrados dentro da
comunidade; as acdes que sdo necessarias e singularizam a festa do Padroeiro de Santo
Tomaltepec, por exemplo, estdo em um caderno de chigul ou huehuete. Este
documento registra os protocolos, mas ndo os sabores, as cores, as texturas, os sons ou
as conversas, que correspondem a uma esfera da estética, que é, por sua vez, formativa,

e acontece quando se estd presente na festa.

A cocina como estética — as comideras e espumeras

A festa do padroeiro costuma ocorrer na primeira semana de agosto, entre os
dias 2 e 10. No entanto, esse estudo concentra-se em acompanhar um processo que vai
da organizacdo a preparacao da comida que sera distribuida na festa. No final de maio
ou inicio de junho, a assembleia é convocada para determinar quem assumird a diregao
da festa. Nesse sentido, a festa pode ser liderada pelo presidente municipal (se isso
ocorrer pelo menos uma vez durante seu mandato) ou por um membro da comunidade
indicado por suas habilidades e responsabilidade com os moradores, que é designado
como um comité festivo, que entdo decide sua composicao. A partir desse momento, é

tomada uma decisdo para garantir a cooperacao de cada familia: cada decisdo deve ser

8 O chigul ou huehuete recebe esse nome devido a influéncia da lingua zapoteca, uma das culturas
fundadoras da comunidade. Os chigules ou huehuetes sdo os sabios da comunidade, que preservam o
conhecimento das festas e rituais em suas memarias e arquivos. Neste caso, o chigul visitado é o sabio da
festa do santo padroeiro, o Sr. Arturo.

-
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votada e aceita pelos moradores da comunidade, que devem representar pelo menos
50% da populagao, o que pode ser determinado por uma lista.

Uma vez designada a pessoa ou pessoas que lideraram o festival daquele ano,
que é dividido em duas mayordomias (administra¢des), a Festa da Vela em 2 de agosto
e a Festa de Santo Domingo de Guzman em 4 de agosto, cada mayordomia decide qual
grupo de mulheres contatar para organizar a refeicdo. Além disso, quem lidera o festival
deve visitar chigul ou huehuete, o sdbio do festival, que conhece todos os protocolos de
cada dia, incluindo o que é servido, o que ndo é e como. Assim, dias antes do festival,
um grupo de mulheres, voluntariamente e por associacao, é organizado na casa de cada
prefeito, e as tarefas comegam. Os homens fazem as compras, carregam lenha das
colinas, organizam os espacos e, as vezes, atuam como tesoureiros. As mulheres,
geralmente esposas ou parentes desses homens, vém voluntariamente as casas dos
prefeitos e comegcam a trabalhar.

Um ou dois dias antes do festival, em 2 ou 4 de agosto, comeca a decoracado da
casa do prefeito, ou do pdtio da igreja, caso tenha sido nomeada uma comissao festiva.
Como o festival acontece no verao e as chuvas sdo frequentes, lonas sao colocadas para
cobrir a cozinha ampliada, que mais tarde se tornara a sala de jantar e a pista de danca.
Longos fios de confete colorido decoram o teto. Para o Festival das Velas, flores de cera
sao feitas e velas grandes, de até um metro de altura, sdo coletadas para serem levadas
a igreja. Outro grupo de mulheres se organiza para fazer cestos de flores e fogos de
artificio com santos ou virgens, com os quais dancam sobre suas cabecas e caminham
pela comunidade até chegar ao patio da igreja e langar os fogos de artificio enquanto
dancam. Essa caminhada é acompanhada por musica, e o mezcal é coletado das casas.

Por outro lado, quando o convite para a refeicao é realizado, hd uma ordem
especifica que deve ser seguida. Ao chegarem, as pessoas trazem uma oferenda ao
santo padroeiro, que é deixada no altar na entrada da casa do prefeito ou onde quer
gue a celebracdo esteja sendo realizada: 13, o prefeito as recebe e oferece vinho, mezcal
e uma bebida alcodlica especifica da regido. Os lideres recebem colares de flores, de
flores de maio ou buganvilias. Em seguida, sdo convidados a sentar-se e sdo servidos

dois p3es e chocolate quente. Também lhes é servido o itacate’, que consiste em dois

% ltacate, em Nahuatl, significa "comida para o caminho" ou "provis3o para a viagem". E uma comida que
é oferecida aos convidados da festa para comerem mais tarde.
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pdes e atole de espuma. A comida é entdo servida. A ordem para servir a comida e
sentar-se na celebragao é especifica. Os lideres e seus aliados consanguineos e politicos
devem ser servidos primeiro, seguidos pelos demais. Os lideres recebem uma ou duas
caixas de cerveja e uma garrafa de mezcal para distribuir como acharem melhor. Depois
da comida e do itacate, vem a danca.

Os padrinhos e madrinhas da festa sdao convidados a contribuir com uma cesta
de doces, lencos, chapéus ou utensilios de cozinha, e distribui-los durante a danca,
jogando-os para o alto na pista de danca. Cada elemento, arranjo e forma foi
cuidadosamente selecionado com carinho e o0 método de execucdo foi transmitido de
geracdo em geragao. Tudo isso, combinado com a fumacga da cozinha, as cores dos
pratos, a musica, o atole, a cerveja, o chocolate e o mezcal, é uma colecdo de
experiéncias que permanecem no corpo e sdo reescritas a cada ano.

A reunido das mulheres, antes da preparacdo da comida, permite uma conexao
tempordria com o territério quando articulada como parte das pétalas da
comunalidade. O preparo da comida faz parte de uma relagdo com o territério, uma
decisdo tomada em assembleia, o tequio de varias mulheres e homens e, finalmente, o
desenrolar do festival, que constitui uma série de protocolos que acompanham a

refeicdo. Brah (2011), diz que

En paises menos industrializados, el sector de subsistencia es mayory
la delimitacion entre trabajo “productivo” y el trabajo para la creacién
de “valor de uso” estd menos clara”. Las mujeres pueden involucrarse
en diversas tareas que a la vez forman parte de la economia de
mercado y de la produccion de bienes y servicios para consumo en el
hogar (p. 167).

Sendo assim, muitas mulheres em economias menos estaveis e que residem
em zonas rurais, costumam cuidar de animais domésticos, do processo de conservagao
e armazenamento de alimentos, podem também assumir outras tarefas, ligadas ao
trabalho agricola, tais como semear e colher; podem fazer trabalhos manuais, como
tecer, costurar, cuidar das criancgas e cozinhar. Ainda, Brah (2011) nos chama a atengao
para a complexidade que envolve a relacdo entre mulheres e trabalho, especialmente
mulheres ligadas a comunidades menores, economicamente. Afinal, hd uma cultura do

lugar de trabalho, que envolve contradicdes de género, raga, classe, etnia. Assim como
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para desacomodar ou desestruturar condicGes de limitagdes de direito a regulacdo e a
remuneracado do trabalho das mulheres, tanto para contra-afirmar discursos patriarcais,
suas ideologias e outras hegemonias brancas coloniais, as mulheres de Tomaltepec

organizam seu lugar de resisténcia em uma cozinha coletiva.

Figura 3 — sem titulo

Fonte: elaborado por Paloma Muy Kuay (2025)

Como pode ser visto na figura 3, feito por uma das pesquisadoras a partir de
fotografias e registros de campo, a culinaria tem o potencial de engajar resisténcias por
meio da agroecologia, forma de transmissao e producdo de experiéncias estéticas que
ocorrem durante a celebracdo. Logo, hd um limiar entre quem observa e quem participa
de uma pratica que envolve um ambiente festivo e de gastronomia. Conviver
temporariamente com as praticas culinarias que caracterizam as festas padroeiras em
Santo Domingo de Tomatelpec ndo tornam o observador parte desse territério, mas

podem sensibiliza-lo de modo a ampliar seus modos de captura das possiveis conexdes,

==
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gue se escondem debaixo do que se vé. A vida comunitaria é organizada tendo a flor
comunitaria como uma linha ou ponto principal de confluéncia entre suas diferentes
pétalas, de forma mais clara e concreta, as comunidades de Oaxaca organizam sua

comunalidade.

Concluindo

Essa cartografia em processo na sua abertura e receptividade permite gerar
compreensées momentaneas dos acontecimentos observados. Buscando menos
explicar e mais compreender e expressar outras ordens que povoam a imaginacao de
um grupo de mulheres de uma comunidade, esse mapa ramificado converge para uma
etapa do caminho. Somos seres coletivos, nossa subjetividade refere-se a ordens
ramificadas, estratos histoéricos, existenciais, sociais, politicos, econdmicos e culturais, a
outras ordens que estruturam a linguagem, os modos de agir, sentir e perceber, os
rituais de viver e propor um mundo da vida. Escolhemos a cartografia buscando nos
abrir a outras ordens que ramificam nosso pensar, para compor um ethos no qual a
diferenca das minorias é acolhida.

Como disse de Segato (2022),

tinhamos medo das ditaduras setentistas em diversos paises e regioes,
e agora temos uma mao ditatorial de espectro global exibida diante
dos olhos do mundo: estamos todos expostos a sua patrulha, a sua
discricdo, ao seu poder de tortura morte. Acabamos que descobrir que
ndo ha lei ou que, na verdade, a Unica lei é a forca. Acabamos de
descobrir que vivemos em um mundo anémico, onde nada é capaz de
deter a letalidade dos fortes (p. 113)

s

E necessario, nos diz Segato, compreender que sé uma luta decolonial, em
escala mundial, pode reverter esse momento politico e econdbmico que estamos
passando. E preciso reconstruir os sentidos de coletividade, agregar em uma ancoragem
uma luta por todas as formas de vida, maiores e menores, humanas e inumanas.
Conforme disse Negri, a respeito da filosofia de Deleuze e Guattari, “[ulma minoria pode

ser mais numerosa que uma maioria” (2019, p. 122); porém, o povo é uma minoria
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criadora, que pode vir se tornar uma maioria, entretanto uma minoria nunca ira produzir
um modelo, embora possa passar tanto entre uma ou outra forma de grupo, sempre
conduzird nessa coexisténcia um modo singular de existir. Assim, a Cocina como um
territério, como um mapa ou rizoma, implica que as decisdes que por ali serdo tomadas,
devem se fazer de modo coletivo, assegurando as mulheres locais o valor da construcao
de manuteng¢ao do bem comum.

O sentido de comunidade permeia até mesmo os espacos que sdo atribuidos a
cada habitante para plantar, colher e viver de modo autossustentavel. A cozinha, assim
concebida como um ambiente educacional e sociocultural, é abordada a partir de uma
perspectiva cartografica muito préxima a etnografica. Na discussao dos resultados ou
dados até aqui alcancados, a comida e a pratica de Cocina tem sido observada como
objetos vivos e estéticos e em movimento de territorializagao, luta e ocupagao de um
espaco de lideranga; que, na medida que se impde como territdrio, ao mesmo tempo o
desterritorializa, uma vez que a pratica da cozinha colaborativa é anual e exige o cuidado
na criacdo e proposicao de aliangas. Estas aliangas socioculturais ndao remetem a
filiacdes, a cada ano, reterritorializam modos existenciais, renovam na prdatica um
pensar e agir coletivo e interativo, que transmite saberes da arte de cozinhar, de forma
multipla, rizomatica e ndo dicotomica. No criar e tecer relagdes e aliancas que refletem
um modo de vida comunitdrio, que se organiza em certo sentido de modo espontaneo
e anarquico, resistem as representacdes e modos de ser lineares e sistémicos impostos
pelo capitalismo global. Por fim, a Cocina de Tomaltepec se apresenta como um espaco

de resisténcia afetivo, colaborativo e esteticamente inventivo.
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